
 

 

 

 

 

 

Seien Sie herzlich willkommen zu unserem Silvestermenü 

 

 

 

Gerne feiern wir mit Ihnen den letzten Tag des Jahres 

 

Das Silvestermenü besteht aus 4 Gängen inklusive einem Glas Rosè Winzersekt 

 

 

 

Stellen Sie sich aus unseren Vorspeisen , Hauptgängen und Dessert 

Ihr vier Gänge Menü zusammen 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 
Vorspeisen 

 

Praline vom Ziegenfrischkäse in gerösteten Pinienkernen gewälzt 

mit eingemachten Kumquats und Feldsalat in Rotweinvinaigrette 

 

 

Gebratene Wachtelbrüstle 

an lauwarmem Ratatouillesalat, kleinem Kartoffel-Trüffelkrapfen und Parmesanespuma 

 

 

Gegrillte Riesengarnelen 

mit gebackenem Kürbis-Safransushi, Rüblisalat und schwarzer Knoblauchmayonnaise 

 

 

Hauptgänge 

 

Filet vom Isländischem Winterkabeljau 

auf Alblinsenragout, Gemüse vom Markt und Selleriepüree 

 

 

Argentinisches Rinderfilet unter der Vanillepfefferkruste 

auf gebratenen Kräuterseitlingen in kräftiger Balsamico-Schalottenjus 

Gemüse vom Markt und gratinierten Rahmkartoffeln 

 

 

Dessert 

 

Törtle von der Zartbitterschokolade 

mit Nougat Canache, gerösteten Nüssen, süßem Rotkraut 

und Bratapfel-Rahmeis 

 

 

 

 

Menü in vier Gängen inklusive einem Glas Rosè Winzersekt           pro Person     70,00 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

Unsere Wein Empfehlung zum Menü   

 

                  

Eistaucher   Riesling    Gutswein 

Weingut Aufricht    Meersburg / Stetten am Bodensee 

Riesling von besonders kalkhaltigen Parzellen. Klar wie der Bergbach, 

Feinherbe Süße und Frucht, die Lust auf mehr macht 

 

 

                                                                                                                            Glas       0,1 l.                   6,00  €   

                                                                                                                            Flasche  0,75 l              40,00 € 

 

Nacker Rosè 

Weingut Clauß   Lottstetten-Nack, Baden, Bodensee  

Inspiriert aus der Provence mit der typischen Frische und der feinen Würze 

 

                                                                                                                           Glas    0,1 l.                       5,00 € 

                                                                                                                           Flasche  0,75 l.              38,00 € 

 

 

 

 

CHATEAU LA COURONNE  GRAND CRU    AOP  2018     ***** 

Montagne, Saint Emilion, Bordeaux 

In strahlendem Purpurrot glänzt dieses große Gewächs und betört die Nase mit fruchtigen Aromen 

Von Lakritz und Nelken. Im Geschmack kräftig, voll und rund mit lebhaft weichen Tannin 

 

                                                  Glas  0,1 l.                         7,00 €  

                                                                                                                                       Flasche  0,75 l.                  46.00 € 

 

 

 

Weingut Kress Muskateller Auslese  Süßwein                                          5 cl.                               6,00 € 

 

Etter  Vielle Kirsch aus der 3 Liter Flasche                                                  2 cl.                             7,00 € 

 

 


